
    
    

 

 

 

 

MARTES 6 de MARZO. Aula C4-B4, Edificio Celestino Mutis, Campus de Rabanales. 

� 16:00 – 16:30 Inauguración 

� 16:30 – 17:30 Prácticas de empresa en el extranjero. Meritxell Morera. Directora y 

fundadora de Sabática. 

� 17:30 – 18:30 Normativa de control de calidad. Pedro Fernández Cuesta. Inspector de 

Calidad, Consejería de Agricultura y Pesca de Córdoba. 

� 18:30 – 19:00 Descanso 

� 19:00 – 20:00 Vino de naranja del Condado de Huelva + Cata. Begoña Sauci. Bodegas 

Sauci.  

 

MIÉRCOLES 7 de MARZO. Aula C4-B6, Edificio Celestino Mutis, Campus de Rabanales. 

� 16:30 – 17:30 Mecanización en la viticultura. Fernando Fernández. Gerente de 

Todoviña. 

� 17:30 – 18:30 Experiencia profesional en el campo de la enología. Álvaro Martín 

Antonio. Enólogo.  

� 18:30 – 19:00 Descanso 

� 19:00 – 20:00 Vinos ecológicos y desarrollo de nuevos productos + Cata. Rocío 

Márquez. Enóloga. Bodegas Robles. 

� 20:00 – 21:00 Nuevo producto enológico: Espumoso de naranja, Burnarj + Cata. 

Manuela Sánchez Caro. Responsable de producción de Vegasud. 

 

JUEVES 8 de MARZO. Casa Palacio Bandolero Restaurante, Córdoba. 

� 18:00 – 19:00 Distribución y comercialización. Alberto Hernando. Director comercial 

nacional de Bodegas Doña Felisa. 

� 19:00 – 21:00 Cata-Maridaje. Eu Cortés. Enóloga.  

 

VIERNES 9 Y SÁBADO 10 de MARZO. Visita bodegas en Granada.  
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